"Brovgllkubab" 1 kantina

"Brgvgllkubab" i kantina

Festivalgeneral "Bastian Skogvoll" var med pa lanseringa av den gkologiske Bragvgllkubaben fra
Tindemat fredag 27. november i kantina pa Sykkylven vgs. Gunnbjarg Henriksen, som driv
kantina p& VGS, har fatt layve av generalen til & bruke namnet Brgvgliskubab i kantina si.

Kva skal eigentleg til for at ungdom skal ete
lokal produsert
gkologisk mat?

Er det kunnskap om kunstgjgdsel, sprgytemidlar, CO2, miljg og berekraftig landbruk? Eller skal ein
fortelle om ei rekke kollektive nytteeffektar ved gkologisk produksjon? Kanskje burde ein holde
foredrag om at det er gunstigare feittsamansetjing i gkologisk mjalk og kjat? Eller heller snakke om
kor viktig det er & satse pa lokalt landbruk?

Bastian Skogvold, arets festivalgeneral ved Brgvollsfestivalen, serverte Bravollskubaben til

elevane pd VGS saman med Petter Velle frd Tindemat og prosjektleiar Ingrid van der Velde i
@kolgft Sykkylven.

Pa arets Brgvollsfestival blei Bravollskubab introdusert. Kubab? JA, kubab! Brgvollskubaben er den

einaste norske variant pa kebab som har lokalt gkologisk kjgt. Kubaben var veldig populeer pa
arets Brgvollsfestival, og den var populeer hos ungdommen ved VGS.
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